EDOC

| a reconstitué le
jier. Les fils de c€
jisent aujo“"d,hu', -
s crus bourgeols
- (15 ha).

ouges murs,
et de ce méd
concentrée, 1a bo

vanille, notes grillées et
oc se montre gourmand
uche se développe

utour de tanins doux, pour réyéler
Ui s’épanouit dans une longue ﬁnal*e'.
4 bourg. Ch. la Chandelliére 2020

) b.) Un joli nez de réglisse, de men-
rs, une bouche tout aussi expressive,
o densité, portée des tanins fins gt
| tout pour plaire, et sans trop avolr

[ 2025-2028

'RET. 11, rte des Petites-Granges,
ac-en-Médoc, tél. 06 23 52 08 97,

ail.com MM t.1j. sf sam. dim.

£ o
o

H. CARMENERE

ite Réserve 2020 *
[ | 1Ma15 €

LTy il ~oT T

e

d ceuvre a la vigne depuis le XIX®s.
s, elle ne produit du vin en cave
puis 2006 et sa sortie de la cave
ichard Barreau. Carmenere? Le
est établie la propriété (9 ha), dont
est plantée de ce cépage jadis trés

5 sombre, presque noire, ce médoc
arbmes de fruits noirs et d’épices
 souple ouvre sur une bouche fine-
~des tanins veloutés, un rien plus
n ensemble bien équilibré, qui évo-
en cave. X 2026-2030

20, chem. de Lourtet,

6 5270 63 28, chateaucarmenere@
30-18h ff ©

A CLARE 2020 % %

| 15450 w | matse

.iverpent depuis 1989 a partir du
Mmaines Rollan de By Jean Guyon
- eénsemble de 185 ha se répartis-

IUX Rollan de By, Haut Condissas,

et Greysac. Tous 0 .
- nt la .
Bast particula

ria ' '
nt les fryits NOIrs aux apports

Cates notes gri
S grillées et yvanillg
\ Vv
ntre trés ¢q anillées.

uer de fraicheyr ¢

vignoble avec ses
dernier, Guillaume
n ensemble 47 ha
La Chandelliere

rubis soutenu, ce vin POsSA
sa solide constitution tann-de
'q

fruite et épicé. X 2026-2030
o~ DOMAINES ROLLAN

18, rte de By, 33340 B¢ N

iy ’ 9adan, tg GUY()

infos@rollandeby.com MiEaEm - 2° 56 N,
v.com Ul rev, 1585y

du Car

a
Ue qug g U8

Dar SQ“ iy

> 12 dre

> vrvar e <@ l eur > DOUr
Vien.
C LOS MANOU D’achatsg
MEDOC Celles g
2020

Irancotse ¢t Stéphane Dot

: : Propriéta
aujourd’hui sur 17 ha, avec que|qu:s

anciennes, notamment une petite parcella g
pré-phylloxérique plantée en 1850, flle
une référence en médoc.
Ce cru réputé se distingue une fois encore avet
beau 2020 qui a bénéficié de toutes les at;té"‘i‘t‘j
un élevage complexe mélant fit, ceuf bét_.d
(jarre en terre cuite). Robe profonde tiran't,fi‘._.
nez gourmand et goliteux évoquant le chocola
de girofle, le menthol et les fruits noirs trés
proche est engageante. La suite est d’une mér
fondeur : beaucoup de densité, de volume,_,i
puissants mais moelleux, un fruit explosif
bois, une trés longue finale qui raméne defat
et de I'énergie. Un grand médoc de garde.
B Petit Manou 2020 * (11 a 15 €; 520088
bien construit s'ouvre sur de plaisants Bes
confiture de fruits rouges agrémentes de OU¢
ées. On aime aussi son palais rond, .Cha(é-.;
souplesse malgré la présence de tanlnS,feﬁgf
soutien un bon boisé toasté qui 1isse lefr
X 2026-2030
o CLOS MANOU, 7, rue du 19-Mars-1962s{
i i doc, tél. 0556 41255
33340 Saint-Christoly-Médoc, t€ “ iy
commerciale@clos-manou.com BEEEE :

L M
ay ik
rd
LL‘_
I el
o
T
SN

57

pdeosn e 1.
R 0 developperment 40

V), Aol Pk,
om0 i S e e
et ik lopis

+C
It
b

s
LRy

2020 %

: _ ooma i , >

m | m700 |

Un cru de poche (2,67 ovant I
Reich-Courrian. Se dressant - qutrefol
qui lui a donné son nom :
fleurs, en mai, par les vigneron“gieu‘ o
vénérer lors de procession rellg™

D’une belle couleur pourpP’ ,éduisa
RTINSy Sk t S faE Aﬁé&




