
 
 
 

 

 
CLOS MANOU 

 
 

Jean Marc Quarin                                                                  Primeur 16.25 / 20 - 91 / 100 
 
Couleur sombre, intense, pourpre. Nez très aromatique, au fruité mûr, avec une touche rare de fruits noirs. 
Moelleux à l’attaque, caressant au développement, particulièrement fruité au milieu, bien construit et 
savoureux, le vin s’étire en finale sur une bonne longueur sans angle. Un bel Outsider. 
 Assemblage : 53 % merlot, 43 % cabernet sauvignon, 2 % cabernet franc, 2 % petit verdot. 2026 – 2040. 
 

 
 

Yves Beck                                                                                           Primeur 93 – 95 / 100                                                                        
 
Pourpre violacé. Superbe bouquet alliant subtilité et intensité. Invitantes nuances de framboises, de cassis 
et de bois de réglisse. Je relève également un côté minéral avec des notes de graphite. Caractère friand et 
minéral en bouche également. Clos Manou est doté de tannins serrés et très fins. Ceux-ci confèrent de 
l’ampleur et sont en symbiose avec la structure qui assure la fraîcheur et l’expression fruitée. Que de 
délicatesse et de puissance dans ce vin. Une très belle réussite. Il faudra savoir patienter.  2025-2044 
 

 
 

Jonathan Choukroun                                                          Primeur 16.25+ / 20 - 93 / 100 

 
PETIT MANOU 

 
 

Jean Marc Quarin                                                            Primeur 14.75 / 20 – 86-87 / 100 
 
Couleur sombre, intense et vive. Nez fruité et discret. Bouche agréable, fruitée, savoureuse, mais un peu 
légère. Longueur moyenne. 2024 – 2035. 


